
 
 
 

PULIGNY-MONTRACHET 2020 
François Carillon 

 

 

Situation : Puligny-Montrachet est un 

petit village entièrement consacré à la 

viticulture, situé à une dizaine de 

kilomètres au Sud-Ouest de Beaune.  
 

Le domaine François Carillon est 

l’héritage de la famille Carillon, 

présente sur les terres de Puligny-

Montrachet depuis le XVIè siècle. 

Avec ces 15 générations 

d’agriculteurs derrière lui, François Carillon travaille dans le domaine depuis 

1988 aux côtés de son père et de son frère. Personnage haut en couleur, il est 

également incontestablement l’un des meilleurs vignerons de l’appellation. 

Fervent défenseur des vinifications traditionnelles et des petits rendements, il 

arrive par son savoir-faire à hisser ses vins sur la plus haute marche de 

l'appellation et aussi au premier plan international. 
 

Encépagement : Chardonnay 100 %.  

Terroir : Sols argilo-calcaire riche en cailloux. 

Température de Service : 11°C, passage en carafe recommandé. 

Potentiel de Garde : 2025-2028 
 

Observations : Cette cuvée villages provient du lieu-dit « Noyer 

Bret ». Elle se dévoile sous une robe jaune or. D'un nez franc, 

s'entremêlent ici des effluves minéraux, des notes de fruits blancs sur 

un arrière-plan beurré et d'agrumes confits. La bouche révèle une 

matière superbe : malgré une sensation de richesse et d’opulence, 

l’équilibre est parfaitement maîtrisé et la finale se montre tendue et 

finement boisée. 

Quelques Accords : Homard Breton grillé, Barbue rôti à l’huile de Truffe, Noix 

de St-Jacques d’Erquy juste poêlées au beurre… 
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