
VOUVRAY 

« Brut de Brut » 

Domaine Damien Pinon 
 

Situation : La famille Pinon exploite depuis 

3 générations un domaine familial de 25 

ha situé sur la commune de Vernou-sur-

Brenne. Une importance capitale est 

accordée aux méthodes de conduite du 

vignoble qui est tenu selon le principe de 

la lutte raisonnée : enherbement et 

préservation de la vie biologique du sol, 

traitements phytosanitaires réduit au strict nécessaire (dans le seul but de 

contenir les attaques de maladies et de préserver la qualité du raisin). 

Aujourd’hui à la tête du domaine, Ingrid et Damien Pinon essaye de restituer 

l’équilibre écologique des terres indispensable à la pérennité de ses terroirs.  

Encépagement : Chenin 100 %. 

Terroir : Sols Argilo-calcaire présentant en surface des silex abondants. 

Température de Service : 10°C. 

Potentiel de Garde : 2020 

Observations : Habillé d’une robe jaune pâle limpide, cette méthode 

traditionnelle aux bulles fines nous séduit par ses arômes de fruits secs. D’une 

bouche suave et généreuse ce cru reflète l’identité du cépage chenin. Cette 

cuvée Brut révèle des notes légèrement crayeuses, de douces saveurs 

finement iodées et minérales, s'évadant vers une finale fraîche. Le tactile 

élégant et fruité dévoile la réelle richesse du terroir. 

 

L’accord gourmand : A l’apéritif, plateau de fruits de mer, Fromage de Chèvre… 
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