
 

TIERRA DE CASTILLA 

 “PINUAGA ROSÉ” 2022 
Bodegas Pinuaga 

 

Situation : Cette Bodega est située près du village de Corral de Almaguer, dans la 

province de Tolède au sud de Madrid, à 750m d’altitude. Fondée en 1960 par 

Valentin Pinuaga Salazar, elle demeure une propriété familiale. La bodega s’oriente 

dès les années 1980 vers la biodynamie. Il en résulte un suivi d’un cahier des 

charges très strictes en termes de qualité et de respect de 

l’environnement. 
 

Cette cuvée est le résultat d’un dur travail effectué par deux femmes : 

Pilar Garcia Granero et Esther Pinuaga, deux vigneronnes qui croient 

que l’Espagne est l’un des plus beaux terroirs pour réaliser de grands 

vins rosés de Saignées ! « Nous faisons notre rosé comme nos grands-

mères cuisinaient : lentement mais avec attention et amour » 
 

Encépagement : 100% Tempranillo 

Terroir : Argile et silex  

Température de Service : 9°C 

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse du fruit ! 

 

Observations : L’intensité de sa robe couleur rose pivoine nous dévoile une cuvée 

de plaisir riche en aromes. Un rosé de saignée d’une grande complexité 

aromatique, cette cuvée offre une bouche opulente aux registres de grenadine et 

de fruits rouges (fraise, framboise…). Elégant, fruité, frais, tout en gourmandise, 

vous retrouvez "la patte" espagnole de ce vin dans son onctuosité, sa richesse et 

son équilibre. 
 

Accords Gourmands : A déguster sous la tonnelle à l’apéritif, sur de la charcuterie 

ibérique, ou sur des plats épicés ! 
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