
 

  VAUCLUSE BLANC 2021 
Domaine Martinelle 

 
 
 

Situation : Martinelle est le nom d’un lieu-dit d’un 

ensemble de parcelles sur un coteau exposé Est à 

environ 280 mètres d’altitude. Originaire d’Allemagne, 

Corinna Faravel découvre le vin en famille, puis à l’école 

hôtelière. Si elle débute avec le riesling allemand, elle 

est vite attirée par le vignoble français. Un stage en 1997 

à Suze-la-Rousse, suivi d’un séjour chez le célèbre Marcel Richaud précèdera son 

implantation dans le Ventoux en 2001. Si elle partage la même passion pour le 

raisin que son époux (Thierry Faravel, vigneron à Gigondas), elle élabore des 

vins distincts mais avec le même panache. Cette viticultrice talentueuse a fait du 

chemin, et ses vins, produits sur les appellations Ventoux et Beaumes-de-Venise, 

sont devenu des valeurs sûres. 
 

Encépagement : Clairette Blanche, Clairette rose et 5% Picardan 

Terroir : Terrasses argilo-marneuse et roches calcaire caillouteuse. 

Température de Service : 9°C.  

Potentiel de Garde : 2 ans  

Observations :  Cette magnifique cuvée livre un nez atypique, aux 

notes de fruits blancs très mûrs et de pâte d'amande. Sa bouche ne 

trahit pas cette notion de millésime riche et solaire, de laquelle cette 

cuvée tire son volume, sa chair et son ampleur et qui lui donne de la 

gourmandise. Un vin plein et complexe, qui saura s’associer sur une 

belle gastronomie méditerranéenne. 
 

Harmonie mets et vins : Tian méditerranéen au saumon, Poisson au four à la 

marocaine, Friture de sardine aux herbes de Provence… 
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