
 

Valpolicella Classico 

Azienda Antolini  
           

Situation : Pier Paolo et Stefano 

Antolini sont actifs en viticulture 

depuis 1992. Le domaine de 

quelque 9 ha est situé dans l’une 

des régions les plus intéressantes 

de la région de Valpolicella, à 

savoir dans la vallée de Marano. 

La fraîcheur aromatique et la 

dynamique des arômes sont caractéristiques des vins de cette région. Les 

frères Antolini respectent la nature et travaillent donc autant que possible de 

manière organique.  

 

Encépagement : Corvina, Rondinella et Corvinone  

Terroir : Argilo-calcaire  

Température de Service : 15°C. 

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des arômes  

Observations : Produisant des vins aromatiques, le valpolicella est ici 

amené à son meilleur niveau par l’azienda Antolini. Un nez d’une grande 

gourmandise, dévoilant une large palette aromatiques de fruits rouges, 

de menthe et d’épice, ainsi qu’un léger boisé d’une belle noblesse. En 

bouche, le vin transpire le soleil tout en conservant une grande finesse 

et une fraicheur impressionnante pour un vin sudiste. Une belle 

découverte ! 

 

Accords mets-vin : Escalope de veau saltimbocca, Polpettone napolitain…  
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