
VALLE DEL MAULE 2021 
“CARMENERE”  

Vina El Aromo - Chili 
 

Situation : Cette maison familiale existe depuis 

1922 et est aujourd'hui une référence 

nationale en termes de qualité. De petite taille, 

la bodega El Aromo produit une large gamme 

de vins intéressants et accessibles. Les vins du 

domaine sont autant plébiscités localement 

que par les esthètes du monde entier. La D.O. 

Valle del Maule est la partie la plus au sud de 

la vallée centrale du Chili. C'est à la fois la 

région la plus importante et la plus ancienne 

pour ce qui est de la production de vins. Les conditions météorologiques sont très 

variées selon que le vignoble se trouve plus ou moins proche de l'océan ou de la 

Cordillère des Andes. Nous sommes ici sur des vignes de Carmenère situées du 

côté ouest de la vallée (vers l'océan). Le climat est du type méditerranéen chaud 

avec une influence maritime, et les sols d’origine volcanique. 

 

Encépagement : 100% Carménère  

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : 2024 à 2026. 

 

Observations : Protégé par l’Océan Pacifique et la Cordillère des Andes, 

le Chili est, de part de sa situation géographique un paradis pour 

l’agriculture viticole. Ce « Carménère » se dévoile sous une robe d’un 

rouge profond. Le nez séducteur s’oriente sur les fruits mûrs comme la 

griotte, la mûre et la myrtille, doté d’un bel équilibre fraîcheur. La bouche 

est à la fois riche et juteuse ; nous retrouvons le plaisir du fruit évoqué à 

l’olfactif. Les tanins sont tendres et soyeux, aidés d’une étonnante 

fraîcheur. Etonnant pour ce Pays !  A découvrir ! 

 

Quelques accords : Pièce de bœuf grillée, Chili Con Carne, Carpaccio de bœuf aux 

épices… 
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