
 

VAL DE LOIRE 2020 
« LES VIGNES DU GRIPPOU » 

Domaine Eric Sage 
 

Situation : Après un passage à Cheverny et à 

Sancerre en tant que régisseur pendant 9 ans, 

Eric Sage a repris l’exploitation de Denis Roux à 

Brem sur Mer en 2016. En cours de conversion 

de toutes ses parcelles en Bio, le jeune vigneron 

cherche avant tout à mettre la vigne dans un 

équilibre naturel, être le moins interventionniste 

possible et obtenir un raisin et un vin de qualité.  

« La première fois que je suis venu visiter, 

j'entendais un ronronnement. Je pensais que c'était les éoliennes au loin mais non, 

c'était la mer. C'est la particularité d’ici : le côté frais des vins du Val de Loire avec en 

plus la minéralité et le côté salin, maritime. » 
 

Encépagement : 100% Pinot noir 

Terroir : Terres rocailleuses / Schistes et Rhyolites.  

Température de Service : 17°C 

Potentiel de Garde : 2024 à 2026  

Observations : Vin rouge vif, dominé au nez par le fruit rouge (groseille et la 

framboise). Après aération, des senteurs d’épices doux révèlent complexité 

et profondeur. En bouche, la finesse du pinot noir régale les papilles : les 

tanins sont amples et soyeux, la concentration due à l’élevage en barrique 

est équilibré par une fraicheur des plus nobles. Ce très beau vin vendéen a 

su définitivement garder son aspect généreux et gourmand à la fois. 

Quelques accords gourmands : œufs en Meurette, Canette de Challans… 
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