VIN DE FRANCE 2027
Longchamp « G?OLLEAU »
DOMAINE OGEREAU

Situation : Ce domaine familial de se
situe au cceur des Coteaux du Layon
et a Savennieres dirigé par Vincent
Ogereau a l'ceuvre en bindme avec
son fils Emmanuel. Sur 23 hectares de
vignes, le Chenin cépage phare de
cette région a le champ libre pour
exprimer toutes ses facettes, en sec ou
liquoreux, sur une mosaique de
terroirs : schistes, gres, spilite, sables
éoliens, altération de schistes...

Depuis 2019 le vignoble Ogereau est certifié en viticulture biologique. L'approche
en biodynamie est en cours depuis peu (2020) sous les conseils avisés de Michel
Chevré. Le domaine Ogereau a été élu « Producteur de I'année » par Bettane &
Desseauve en 2020 et laisse présager de tres belles années a venir.

Encépagement : Grolleau 100%

Terroir : Schistes

Température de Service : 16°C

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des arbmes

Observations : Cépage historique de I'’Anjou, le Grolleau revient sur le
devant de la scene par ses caractéristiques trés «tendances»: vin
souple, peu alcoolisé, gorgé de petits fruits rouges et d'épices (poivre),
que I'on partage en toute occasion entre ami sous la tonnelle.

La famille Ogereau respecte cette identité en le magnifiant dans cette
cuvée sobrement intitulée « Grolleau ».

Accords gourmands : Terrine de Foie de Volailles, Poulet fermier roti, Grillades. ..
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