
SAVOIE 
« GIAC’ BULLES » 2022 

Domaine Giachino 
 
Situation : Le Domaine Giachino est un 

domaine familial qui récolte et produit 

des vins en agriculture biologique. 

Vignerons depuis plus de vingt ans, le 

vignoble est situé en Savoie, dans le 

parc régional de la Chartreuse. Il est 

composé de parcelles de vignes 

cultivées en bio, s’étendant sur les coteaux du Mont Granier, sur les communes 

de Chapareillan, les Marches et Apremont. Ce sont deux frères, David et 

Frédéric, qui bichonnent leurs vignes et soignent leurs vinifications. Monfarina 

est un terme inspiré d'une danse traditionnelle du Piémont. 
 

Encépagement : 100% Jacquère 

Terroir : Sur les éboulis du Mont Granier, entre marnes et blocs de 

calcaire. 

Température de Service : 9° - 10° C. 

Potentiel de Garde : A consommer sur la jeunesse des arômes. 

 

Observations : Un nez particulièrement expressif, autour de la 

reinette et de la poire, parsemé de notes d’agrumes. Un voyage 

aromatique des plus prometteur ! La bouche n’est pas en reste avec 

cette bulles fines et délicates, amenant rondeur et gourmandise. La 

finale s’évade vers un profil aérien et acidulé.   
 

Accords Met/Vin : Apéritif, desserts et surtout... moments de convivialité ! 
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