
 

 SAUMUR BLANC 2024 
 « LA PIERRE FRITE » 

Domaine du Pas Saint Martin 
 
 

Situation : Le vignoble de Saumur est situé à 40 

km au Sud-Ouest d’Angers. Le Pas Saint Martin 

est un domaine familial situé à Doué la 

fontaine. La famille Charrier-Massoteau y cultive 

16 hectares de vignes, certifié en culture 

biologique depuis 1997. Laurent Charrier le 

dirige avec sérieux et exigence depuis 1994. 

L'envie qui l’anime, lui et son équipe tout au 

long de l'année, est de produire des vins authentiques, digestes, au plus près de la 

nature ; des vins qui nous parlent ! 
 

Encépagement : 100% Chenin (vignes de 40 ans)  

Terroir : siliceux-calcaire, époque jurassique 

Température de Service : 10 à 11°C. 

Potentiel de Garde : 2025 à 2028.  

 

Observations : Cette cuvée présente une robe jaune or brillant aux reflets 

vert clair, limpide. Le nez, fin et expressif, dévoile des notes florales 

(tilleul), d’agrumes, de coing et une touche de minéralité. L’attaque de 

bouche est franche. Le tactile est valorisé par une belle intensité 

aromatique mise en valeur par un équilibre gras/fraîcheur et des notes 

caractéristiques finement minérales de poussière de tuffeau. Belle 

découverte du cépage chenin pur et frais ! 

 

Quelques accords gourmands : Plateau de fruits de mer, Dos de Sandre au beurre 

blanc, Barbue juste rôtie… 
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