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« COCCOLITHES » 2024
Domaine de L'Austral

Situation : Le domaine est créé par Pauline Mourrain
et Laurent Troubat, deux ingénieurs qui se sont
rencontrés a Strasbourg avant de changer de voie.
Leur histoire avec le vin commence lors d'un voyage
en Australie, ou ils travaillent notamment dans la
viticulture. De retour en France, Pauline se forme a
'cenologie a Dijon et travaille notamment au
Domaine Mélaric, a Puy-Notre-Dame. En 2016, ils
reprennent environ 4 hectares de
P vignes auprés de Francoise et
| Philippe Gourdon du Chéateau Tour
Grise.

Encépagement : Chenin 100%

Terroir : Craie, Tuffeau, Calcaire et Silex
Température de Service : 10 a 12°C.
Potentiel de Garde : 2026 & 2035

Observations : Le nez dévoile une belle fraicheur, porté par des
notes d'agrumes, de fruits a chair blanche et de fleurs délicates,
auxquelles s'ajoute une subtile dimension minérale. En bouche, le
vin se montre droit et énergique, avec une attaque fraiche et une
matiere fine. Les agrumes se mélent a des nuances de fruits blancs .

et a une sensation saline qui apporte beaucoup de relief. La finale, ‘f s
nette et persistante, laisse une agréable impression de fraicheur et :
de pureté. Un vin a I'équilibre subtil, ou la fraicheur et la minéralité §
s'expriment avec élégance, et qui gagne a étre dégusté avec B
quelques degrés de fraicheur pour révéler toute sa finesse.

SAUMUR

Quelques accords : Carpaccio de Daurade huile d'olive et agrumes,
Asperges blanche vinaigrette aux agrumes, Crottin de Chavignol...
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