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Agricole VALLONE 

Situation : Ce grand domaine dirigé par Francesco Vallone, 

propriétaire de 3 vignobles distincts tous situés dans le sud de 

la région des Pouilles (au nord-est de Lecce) fut un des premiers 

à mettre en place la mise en bouteille dans cette zone. La 

majeure partie des vignes a pour cépage le Negroamaro, 

typique du coin. Les vins ici sont dans un style traditionnel avec 

des belles expressions et de la fraicheur.  

Encépagement : 100% Primitivo 

Terroir : argilo-Calcaire 

Température de Service : 15°C.  

Potentiel de Garde : 1 à 2 ans.  

Observations : Avec sa robe rubis à reflets violets, ce Primitivo s’ouvre sur 

un nez de fruits rouges, de baies sauvages, et une aromatique dit de 

« pot-pourri » rappelant la fleur séchée. La bouche est ample, fraîche, 

pleine et équilibrée, des notes de fraises écrasées avec une belle 

minéralité et une vivacité mesurée. Des tanins bien intégrés et des 

touches d’amandes grillées. Une finale très agréable. Un joli voyage dans 

les Pouilles.  
 

Recommandations : Charcuterie des Pouilles, Bombette des Pouilles (petites 

paupiettes de viande farcies au fromage) … 
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