
SAINT-AMOUR 2023 
« LOVE AND ENJOY » 

Les Sources d’Agapé 
 

Situation : Arthur Lotrous est un tout jeune 

vigneron qui s’est installé à Saint-Amour, hors 

cadre familial, en novembre 2018. Son domaine, 

Les Sources d’Agapé, compte 6 hectares de 

Saint-Amour sur la côte de Besset et 0,5 hectares 

de Juliénas. Après un BTS Viticulture-Oenologie 

(2013), Arthur Lotrous a travaillé dans différentes 

exploitations, dont La Soufrandière à Vinzelles, 

domaine en biodynamie des Bret Brothers.  

 

La conversion vers l'Agriculture Biologique est amorcée, le travail des 

sols est repris, dans l’idée de vinifier ses vins avec un minimum 

d’intrants. Ses premières cuvées voient le jour en 2019 
 

Encépagement : Gamay 100% 

Terroir : Argileux  

Température de Service : 16°C 

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des arômes  

 

Observations : Ce Saint-Amour est une petite friandise signé Arthur 

Lotrous : Love & Enjoy ! Inspiré par ce millésime généreux, le vigneron 

réalise habilement cette micro-cuvée ultra-légère, vibrante et croquante 

de fruits. Du plaisir à l’état pur ! 
 

Quelques accords :  Terrine de lapin ; Travers de porc grillés ; Beaucoup de copains 

et une large soif… 
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