RIESLING
« Terre d'Etoile » 2023
Christophe Mittnacht

Situation : C'est au pied de |'église fortifiée de Hunawihr,

La Cave de

Longchamp

que depuis trois générations, la famille Mittnacht élabore
des vins de haute expression.

Apres avoir conduit le domaine familial au coté de son
cousin Marc, travaillé en agriculture biologique et
biodynamique (certifiée Demeter), Christophe Mittnacht
prend son indépendance et donne libre court a son
inspiration et produisant une large gamme de vins
vivants et précis. Assurément un vigneron a suivre de
pres lors des prochaines années.

Encépagement : 100% Riesling

Terroir : Marno-Calcaire, vignes de 30 ans

Température de Service : 10°C

Potentiel de Garde : 5 ans

Sucrosité : 2 g/L

Observations : Son caractere tardif lui permet de rire des gelées de
printemps, et de profiter pleinement des arrieres saisons ensoleillées. La

robe est brillante jaune péale. Au nez les arbmes sont fins, a dominante
fruitée. L'attaque en bouche est vive sur des saveurs d'agrumes. La
minéralité est encore discrete et s'intensifiera dans le temps. On y découvre
cependant déja de réelles notes de salinité. Un vin de gastronomie !

Quelqgues accords : Fruits de mer, Coquillages, Poissons vapeurs ou grillés,

Escargots, Fromages frais (brebis, chevre...)
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