
Pessac-Léognan 
« Bergey » 2019 

Château Haut-Bergey 
 

Situation : ce domaine non classé de Pessac-Léognan 
mériterait pourtant à bien des égards de figurer sur le 
classement des vins de Graves si celui-ci était (enfin) 
actualisé !  

Depuis 1991 le château Haut-Bergey est la propriété de 
Sylviane Garcin Cathiard, et depuis 2007, c’est son fils 
Paul qui dirige le domaine. Le vignoble s’étend sur 40 
ha à Léognan, au cœur de la prestigieuse appellation 
Pessac-Léognan. Depuis 2015, le domaine est travaillé 
en agriculture biodynamique (respect des rythmes 

lunaires, utilisation de bouse de corne, préservation d’une grande forêt afin de 
favoriser la biodiversité sur les terres…) L’objectif est de rompre avec la 
monoculture, de mettre des parcelles en jachères et d’installer des 
ruches. 

 

Encépagement :  100% Cabernet-Franc. Elevage en cuve ovoïde.  

Terroir : Argilo-graveleux et sables 

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : 2026 à 2030 
 

Observations : Voici un original Pessac-Leognan 100% Cabernet-Franc. 
Expressif et délicat, son bouquet est particulièrement raffiné et 
harmonieux, où les fruits rouges se mêlent à une palette épicée des 
plus distinguée. En bouche, la maitrise des tanins est impressionnante. 
Le choix de l’élevage en « œuf » plutôt qu’en fut est payant ! Le vin 
développant une chair veloutée et juteuse. Une très belle expression 
d’un cabernet-franc Bordelais vendangé à parfaite maturité. 

 

Quelques accords : Pintadeau aux raisins, Wok de Bœuf au sésame, Ris de veau en 

persillade et poêlée de champignons… 
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