
PAYS DE L’HERAULT 2022 
« LES HAUTS DE CAROL’S » 

Domaine La Terrasse d’Elise 
 

Situation : Dans son fief, partagé entre 
Aniane et Saint-Jean-de-Fos, Xavier 
Braujou a longtemps fait figure d’ovni. 
Ancien bûcheron, il reprend le domaine 
familial, quitte le système coopératif et sort 
des sentiers battus. Depuis 1998, il gère au 
cordeau son patrimoine de vieux cépages 
pour façonner des cuvées toujours classées 
en vin de pays. Cet artisan vigneron élabore 
avec peu de moyens des vins issus d’un 
énorme travail sur de vieilles vignes aux 

rendements très faibles. Au fil des millésimes, ses vins figurent parmi les plus excitants 
du Languedoc. Des nectars qui interpellent et qui offrent toujours leur lot d’émotions 
et de plaisirs intenses. Une adresse confidentielle, prisée des amateurs 
avertis comme des meilleurs sommeliers et cavistes.  
 

Encépagement : 100% Cinsault 

Terroir : Vignes âgées entre 40 et 60 ans sur calcaire et marnes jaunes. 
Température de Service : 16°C. Carafage recommandé (1h) 

Potentiel de Garde : 2025 à 2028 
 

Observations : Un élevage en barrique de 24 mois, atypique pour un 

100% cinsault, donne à cette cuvée une robe claire mais d’une immense 

finesse aromatique. Rose fanée, orange sanguine, framboise... le voyage 

aromatique est sans commune mesure ! Une Cohérence de saveur 

enthousiasmante, qui fait écho à une forme gracile mais très sensuelle. 

Nous sommes sous le charme ! 
 

Quelques accords : Poulet curry, Émince de volaille sauce soja, Côte de 

veau au thym… 
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