
MUSCADET SEVRE ET MAINE 

« TERRE DE GABBRO » 2021 

DOMAINE LE FAY D’HOMME 
 

Situation : Vincent Caillé a repris ce domaine 

familial en 1986. Il fait partie de cette génération 

de vignerons bien décidés à mener une 

politique qualitative sans concession. Suite à un 

long travail et avec un entêtement passionné, il 

élabore des Muscadets Sèvre et Maine de haute 

expression, selon les principes de l’agriculture 

biologique. Le fruit de son travail et sa passion, se retrouvent également sur ses 

vins de Pays du Val de Loire rouges. 
 

Encépagement : Melon de Bourgogne 

Terroir : Gabbro 

Température de Service : 11°C 

Potentiel de Garde : 2023 à 2028. 

Observations : Ici, aucun détail n’a été négligé pour permettre au 

melon de Bourgogne d’atteindre une expression d’un raffinement 

extrême et d’une profondeur qui en laissera plus d’un sans voix ! Pour 

ce « Terre de Gabbro », le vin a passé 9 mois en cuve ovoïde à 

peaufiner ses équilibres, développer son aromatique et étoffer ce 

formidable relief naturel que procure le sol de Gorges.  

 

Ses notes fumées évoquent la pierre à fusil et les fruits secs torréfiés, la 

gourmandise de son fruit mûr et ses évocations florales nous plonge dans une 

ambiance de « grand cru » ! Le sol apporte en bouche une belle amertume 

salivante, qui se combine à merveille avec la douceur du fruit. Quant à la longueur, 

elle est franchement impressionnante. Tout simplement un grand vin ! 
 

Accords gourmands : Truite aux amandes. Viennoise de sole au vieux comté. 

Blanquette de poissons… 
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