MUSCADET SEVRE ET MAINE
Longchamp « CHATEAU THEBAUD » 2019
Domaine de la Pépiere

Situation : A Maisdon sur Sévre, le domaine de 40 ha est
situé en bordure de la Maine sur le village de la Pépiere
(dont le nom vient de "pépie" : avoir soif !). Il a été créé en
1984 par Marc Ollivier a partir d'un patrimoine de tres
vieilles vignes de plus de 40 ans de moyenne. Une taille
courte, une fertilisation a base de compost végétal, le
labour des sols, des vendanges manuelles, le travail en
levures indigénes, des vins peu sulfités et peu voire non
filtrés ; tout concourt a produire des vins précis, droits sur
le registre de la minéralité. Aujourd’hui dirigé par
Gwenaélle Croix et Rémi Branger, qui ont continué et

approfondi le travail de Marc.

Encépagement : 100 % Melon de Bourgogne.

Terroir : Sols Granitiques.
Température de Service : 10 a 11°C.

Potentiel de Garde : 2026 a 2030, voir plus...

Observations : 4 années de patience, c'est le temps qu'il aura fallu pour
élever sur lies ce Muscadet de haute identité. Issue d'une véritable

osmose entre la plante, le sol, le climat et la philosophie du domaine,
cette cuvée révele 'autre visage d'une appellation trop souvent sous-
estimée. Le nez est intense et profond sur des notes minérales et
fumées. Le toucher de bouche est d'une grande densité, d'une Whytea Teisas?
ampleur et d'une fraicheur, marqués par de savoureuses notes de
citron confit et d'anis. La finale s'équilibre entre le gras et l'acidulé.
Quelle structure ! Quelle densité | Un sacré vin de compétition. A contre-courant
des idées recues, pourquoi ne pas en faire vieillir quelques bouteilles ?

Accords Mets/vin : Moules a la créme, Tartare de Saumon au gingembre, Poulet

de Challans au citron confit...
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