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VIGNOBLE MALIDAIN

Situation: Créé en 1954, le Vignoble
Malidain est un domaine familial de 33
hectares situé a La Limouziniére (Loire-
Atlantique), a une vingtaine de kilometres
au sud de Nantes et a proximité du Lac de
Grandlieu, le plus grand lac naturel de
plaine de France en hiver. Il est
aujourd'hui dirigé par Romain Malidain
: i Bl NS (3eme  génération) qui a repris e
ﬂambeau en 2006, qui a su conservertout le savoir-faire ancestral en intégrant de
nouvelles technologies. Son frere Freddy et son oncle Christophe I'on rejoint en
2020 pour mener la destinée de ce domaine familiale vers les sommets.

Encépagement : Melon de Bourgogne 100%

Terroir : Terroir sur sol brun, développé sur amphibolite a grenat.
Température de Service : 11°C

Potentiel de Garde : 2 a 3 ans

Observations : Le nez est fin et m{r, sur ce codté minéral, citronné et
pomme verte. La bouche est vive, tendue, étirée par une fine acidité
tracante, tout en offrant une matiere ronde, souple, fraiche, a I'aromatique
sobre et m(re - toujours la pomme complétée par des notes caillouteuses
/ salines. La finale prolonge la dynamique de la bouche en lui ajoutant
plus de niaque et de fraicheur, sur I'écorce et la pulpe de citron, et une
persistance sur des notes salines et épicées.

Quelqgues accords : apéritif, huitres, fruits de mer, salade de crabe,
langouste froide a la mayonnaise, salade océane, bigorneaux, moules marinieres
au vin blanc...
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