
  

MUSCADET SEVRE ET MAINE 
 GORGES  2016 

Damien Rineau 
 

Situation : « Juguler les excès et faire éclater les vertus des 

vins ! » voilà le credo du Domaine de Damien Rineau. Celui-ci 

est ancré le long des coteaux de la Sèvre sur la commune de 

Gorges, à la limite de Clisson, l’ancienne cité médiévale aux 

embruns Italiens. Chez les Rineau, on est vigneron de père en 

fils depuis neuf générations ! 

 
Encépagement : Melon de Bourgogne.  
 

Superficie : Sélection parcellaire de 0,7 hectares, constituée d'un sol silico-argileux 

sur gabbro altéré. 

 
Terroir : Sols silico-argileux issus d’un socle de gabbro altéré. C’est l’expression d’un 

terroir tardif 

Température de Service : 9° à 10°C. 

Potentiel de Garde : 2024 à 2026. 

Observations : Sur un lit robuste de gabbros, ses vignes donnent un cru 

communal, Gorges, d'une rare beauté. D’une couleur dorée intense, ce 

Muscadet « de garde » joue une partition où les modulations du terroir et le 

fruit confèrent au vin une personnalité unique. Elevage sur lies fines de 45 

mois en cuves souterraines et rendements modérés (17 hectolitres par 

hectares) offrent à cette cuvée des notes d'agrumes aux effluves minérales, 

notamment sur sa jeunesse. Elles développent des caractères floraux, de 

sève de pin et de cire d'abeille, à la fois vanillées et fumées. La finale est 

longue et persistante, au registre frais, un vrai bonheur ! Le domaine de 

Damien Rineau est définitivement un domaine à la valeur émergente qui 

réconciliera les plus grands amateurs de vins blancs secs. 

Accords mets et vins : Salade de Langoustines et Noix de St-Jacques justes cuites à 

l’huile de noisette, Sandres grillés aux Mousserons, Machecoulais. 
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