et MUSCADET SEVRE & MAINE SUR LIE
s « FLEUR DE GABBRO » 2022
Domaine Damien Rineau

Situation : "Juguler les excés et faire éclater les
vertus des vins | ", voila le credo de Damien Rineau.
Son domaine est ancré le long des coteaux de la
Sevre sur la commune de Gorges, a la limite de

Clisson, ancienne cité médiévale.

Encépagement : Melon de bourgogne. Moyenne
d'age de 20 a 30 ans.

Terroir: Climat océanique, vignes érigées en
e coteaux sur des sols silico-argileux (issus d'un socle
de gabbro altéré) ; expression d'un terroir tardif.

Température de Service : 10°C.

Potentiel de Garde : 2024 53 2027

Observations : L'élevage sur lies fines et les rendements modérés (55
hectolitres par hectares), conferent a cette cuvée des notes amples au

registre fruité évoquant la peau de raisin avec un arriere plan aux
effluves minérales et iodées. Le support fraicheur-rondeur s'affirme
harmonieusement en milieu de bouche. Il évolue vers une finale
désaltérante, ou les registres citronnés et d'agrumes enveloppent et
amplifient le relief de cette cuvée excellemment vinifiée. Domaine a la
valeur émergente qui réconcilie les plus grands amateurs de vins

blancs. C'est la révélation d'un terroir insoupgonné !

Observations : Saint-Jacques poélées au beurre d'oursin, Panaché de
lisette et sardine marinée a I'aneth, Bar en cro(te de sel...

La Cave de Longchamp - 72 rue Georges Lafont 44300 NANTES
7:0240591314
E-mail : accueil@cave-de-longchamp.com - www.cave-de-longchamp.com



