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Longchamp

Domaine Chamonard

Situation : Jean-Claude
Chanudet, dit«Le Chat »,
fait partie de la premiere
génération de producteurs
de vins “nature”, avec ses
amis Marcel Lapierre et
Pierre Overnoy. Chez lui, la

| maitrise  secombine  a

. g R L8 l'authenticité. Aprés une
premiere carriere dans I'embouteillage, ce fils de vigneron reprend des 1989 le
domaine de son beau-pere. Il veut valoriser les vieilles vignes avec son bon sens
paysan, sa sensibilité vinificatrice libre et précise, de longues macérations et des
élevages en vieux flts. Le style est éclatant, précis et donne aux vins une capacité de
garde insoupconnée. Un domaine, que sa fille Jeanne, vétérinaire de formation, se
destine a reprendre. Une icone du beaujolais !

Encépagement : Gamay noir a jus blanc

Terroir : Sables granitiques et schistes altérés

Température de Service : 16°

Potentiel de Garde : 2025-2030

Observations : Le jaillissement d'un fruit plus vrai que nature, énergique

mais m0Qr, autour de la groseille, la cerise et la prune rouge. A
I'agitation, on percoit une dimension plus épicée. La bouche se montre
tout aussi avenante, avec ses tannins tendres et souples, encadrant un
gourmand cceur de fruits rouges, rappelant la confiture de cerises et de

framboises relevées de nombreuses épices.

Quelques accords : Un beau plateau de charcuteries de la région Lyonnaise ou du

Massif Central, petit salé aux lentilles, boudin noir aux pommes...
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