
Mercurey Blanc 
La Chagnée 2020 

Domaine Philippe Garrey 
 

Situation : Les Garrey sont vignerons à Saint-Martin-sous-

Montaigu, dans le Mercurey, depuis six générations. 

Philippe Garrey, après plusieurs années à l’étranger pour 

découvrir le monde du vin, reprend le vignoble familial en 

2002 et l’agrandit en 2007. Aujourd’hui, le domaine 

couvre au total 4 hectares. Ce vignoble est intégralement 

réparti sur Mercurey et converti à la biodynamie, que 

Philippe Garrey trouve beaucoup plus intéressante que la lutte raisonnée pour 

exprimer les terroirs. 

Encépagement : 100% Chardonnay 

Terroir : Argilo-Calcaire.  

Température de Service : 9°C 

Potentiel de Garde : 2023 à 2025 

 

Observations : Elevé dans des « boules » en grès, 

ce Mercurey Blanc détonne par son approche 

très aromatique et explosive du Chardonnay.  
 

Le nez s’ouvre dans un registre dense et voluptueux, autour de fleurs jaunes et 

de fruits blancs. Au fil de l’aération, une dimension poudrée et crayeuse fait son 

apparition : plus légère, elle annonce des notes rafraîchissantes et toniques. La 

bouche se révèle sur la tension et la fraîcheur, sans austérité. Le volume est 

prometteur. L’équilibre est parfait, racé et de belle persistance. 
 

Quelques accords : Des huîtres gratinées, un risotto aux fruits de mer ou un 

Saint-Pierre « retour des Indes » à la façon des Roellinger 
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