ILE DE BEAUTE
« BURGHESE » 2020
Domaine Sant Armettu

La Cave de

Longchamp

Situation : Le domaine Sant Armettu (Saint-Ermite en
langue Corse, qui d'aprés la légende soignait les
habitants de la région par les plantes) occupe des
o/ coteaux qui dominent le golfe de Propriano.

il Gilles Seroin a construit son chai en 1996 et la
88 certification bio est actuellement en cours. Ce
&.| vigneron passionné et attachant est doué d'un grand
talent de vinificateur et d'éleveur,
| désormais rejoint par ses enfants
{ Jeanne et Guillaume. Dans les trois
couleurs, les vins se montrent sincéres
et généreux, et le domaine rejoint
désormais le peloton des meilleurs de
I'lle de Beauté.

Encépagement : 80% Sciaccarellu, 10% Syrah, 10% Minustellu
Terroir : Arenes Granitique sur les Coteaux de Tizzano
Température de Service : 15°C.

Potentiel de Garde : 2025 a 2035

Observations : Le nez s'ouvre progressivement avec élégance,
d'abord sur des fruits noirs mirs, puis viennent des notes plus
complexes d'épices douces, de poivre. En bouche, I'attaque est
souple, avant de révéler une matiere ample et structurée. Les
tanins  sont fins, parfaitement intégrés. L'équilibre est
remarquable entre la richesse du fruit, la fraicheur aromatique et
une trame épicée. La finale, longue et harmonieuse, laisse une
impression de profondeur, marquée par des nuances de réglisse
et d'herbes seches.

Quelques accords : Agneau réti aux herbes de Provence, Civet ou Réti de
Sanglier, Boeuf grillé, Plats mijotés...
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