HERAULT 2022

« Le Temps des Gitans »
Mas de Janiny

la Cave de

Longchamp

1 Situation : C'est a la fin des années 80 que
Thierry Julien décide de s'installer et de
reprendre |'exploitation familiale, aidé de
son pere. Tres vite Pascal, son frere,
enseignant dans une école supérieure de
commerce, décide de les rejoindre. Le

: ; : Mas de Janiny est né de cette union. Le
passage en agnculture bio se ﬁt des I'année 1989. Leurs vignes, situées au milieu
de la garrigue, sont cultivés et traités de facon naturelle, sans désherbants,
produits de synthese et engrais chimiques.

Grand amateur de musique "Manouche" Thierry a voulu faire un vin qui ressemble
a cette musique : festif, |éger et surprenant, qui se boit entre amis !

Encépagement : 100% Carignan

Terroir : Marnes et Calcaires

Température de Service : 16°C.

Potentiel de Garde : A boire sur la jeunesse du fruit !

Observations : Décomplexée, cette cuvée « Pur Fruit » est une invitation

a la gourmandise. Le nez est gorgé de soleil, naviguant entre les fruits

rouges et la garrigue. La bouche, aux notes de cassis et de groseille,
présente un vin friand et juteux, tout en légéreté.

Quelgues accords : Assortiment de charcuterie méditerranéenne, Tapas, a
I"apéritif tout en simplicité...
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