
GROS PLANT DU PAYS NANTAIS  
« GRAND FRAIS » 2023 

DOMAINE DES HAUTES NOËLLES 
 

Situation : Le Domaine Les Hautes Noëlles est 
une propriété familiale créée dans les années 
1930 sur la commune de St Léger les Vignes. 
Planté principalement avec le cépage Melon de 
Bourgogne, et situé aux abords du lac de 
Grandlieu, le vignoble produit des Muscadets 
d’une grande fraicheur. Afin de préserver 
l’environnement, Le Domaine Les Hautes Noëlles 
est engagé dans une démarche de culture 
Biologique. Depuis de nombreuses années déjà, 
l’exploitation a banni tout herbicide en revenant à 

des pratiques anciennes comme les labours qui permettent à leurs vins d’exprimer de 
manière plus forte le terroir et le travail dans les vignes. Aujourd’hui, tous les vins blancs 
du Domaine Les Hautes Noëlles sont certifiés BIO. 

 

Encépagement : 100% Folle Blanche  

Terroir : Sable et agrile-graveleux sur micaschiste.  

Température de Service : 11° C  

Potentiel de Garde : A boire sur la jeunesse des arômes. 

 

Observations : Le vin est de couleur pâle à reflet vert typique du 
cépage. Cette Folle Blanche respire l’équilibre entre un fruité discret 
mais présent et l’acidité naturelle du vin lui procurant un bon potentiel 
de garde. D’une pureté cristalline, ce Gros-Plant révèle une minéralité 
affirmée et une finale fraîche grâce à un côté perlant justement dosé. 

 

Quelques accords : A l’apéritif, Tartare de bar de ligne, Ceviche de dorade et 
citron vert, Huîtres sauvages, Poêlée de crevette grise (boucot) à la fleur de sel de 
Millac… 
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