
 CORSE – SARTENE 
« L’ERMITE » 2022 

Domaine Sant Armettu 
 

 

Situation : Le domaine Sant Armettu (Saint-Ermite 

en langue Corse, qui d’après la légende soignait les 

habitants de la région par les plantes) occupe des 

coteaux qui dominent le golfe de Propriano.  

Gilles Seroin a construit son chai en 1996 et la 

certification bio est actuellement en cours. Ce 

vigneron passionné et attachant est doué d’un 

grand talent de vinificateur et d’éleveur, désormais 

rejoint par ses enfants Jeanne et Guillaume. Dans 

les trois couleurs, les vins se montrent sincères et 

généreux, et le domaine rejoint désormais le 

peloton des meilleurs de l’île de Beauté. 
 

Encépagement : 100% Sciaccarellu 

Terroir : Arènes granitiques des coteaux de Tizzano 

Température de Service : 15°C. 

Potentiel de Garde : 2025 à 2028 

Observations : Véritable signature du domaine, « l’Ermite » témoigne 

par ses arômes variés, subtils et délicats de tout le savoir-faire de ses 

vignerons. Ce vin traduit l’expression pure du Sciacarellu, cépage 

endémique gourmand aux douces saveurs de fruits rouges. Il 

marque les esprits par son goût intense et son parfum enveloppant : 

L’Ermite charme les palais instantanément. Après plusieurs essais, 

Gilles nous sort une petite bombe hautement addictive, la cuvée 

L'ermite en rouge. Si vous voulez surprendre du monde alors 

n'hésitez pas à sortir une bouteille de cette cuvée coup de cœur. 

 

Accords Gourmands : Aubergines à la « Parmigiana », un Thon rouge grillé 

servi avec une ratatouille, Un mijoté de veau à la tomate et à la sauge… 
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