
CHATEAU-CHALON 2016 
GRAND CRU DE VIN JAUNE 

Domaine Berthet-Bondet 
 
 

Situation : Chantal et Jean Berthet-Bondet, tous deux 

ingénieurs agronomes, s’installent à Château-Chalon en 

1984 et les premières vendanges ont lieu en 1985. N’étant 

issu ni l’un ni l’autre de famille vigneronne, l’acquisition des 

parcelles et du savoir-faire se fait progressivement. 

L’exploitation compte aujourd’hui 11 hectares de vignes et 

s'est converti à l'agriculture biologique en 2010. 

 

Encépagement : Savagnin.  

Elevage de 6 ans en barrique sous voile (oxydatif)  
 

Terroir : Marnes. Age moyen des vignes de 30 ans. 

Température de Service : 10-11° C. 

Potentiel de Garde : 30 ans.  

 

Observations : Passé 7 ans en fût, ce vin développe une puissante 

structure. Une robe d’or, déjà évoluée, un nez d’amande, de noisette 

et d’épices. Si la matière est charpentée, on ne garde en mémoire que 

la délicatesse générale du vin, sa puissance maîtrisée. La finale de noix 

et de curry résonne encore. Magnifique ! 

 
Accord Met/Vin : Poulet ou coq au vin jaune, Poularde en sauce au curry, Ris 

de veau, un vieux Comté. 

 

La Cave de Longchamp – 72 rue Georges Lafont 44300 NANTES 
: 02 40 59 13 14 

E-Mail : accueil@cave-de-longchamp.com - www.cave-de-longchamp.com 

mailto:accueil@cave-de-longchamp.com

