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Situation : En 1981, Denis Alary rejoint son père 

Daniel après des études d’œnologie à Montpellier. 

Dixième génération sur le domaine, il dirige un 

domaine à taille humaine où l'esprit vigneron a 

toujours été la base. En 2009, le domaine est 

certifié agriculture biologique. Jean-Etienne, le fils 

de Denis, a naturellement intégré le domaine 

après un séjour en Australie et en Nouvelle-

Zélande. 2016 a signé son arrivée. Cette jeune 

collaboration prometteuse s’entend pour 

passer le domaine en biodynamie en 2021, dans une volonté toujours 

plus marquée de se perfectionner et de travailler, profondément en lien 

avec la nature.  
 

 

Encépagement : Clairette, Roussanne 
Terroir : Coteau argilo-Calcaire 
Température de Service : 10°C  
Potentiel de Garde : 2025 – 2028 

 
 

Observations : Un élevage sur lies fines en cuve inox. Un nez très 

expressif, qui s’ouvre sur des notes de fruits jaunes et blancs mûrs, de 

miel et fleurs blanches. La bouche est charnue, équilibrée, la finale, 

longue dévoile un bouquet complexe où se mêlent harmonieusement 

les arômes de mirabelle, de pêche blanche et de tilleul. C’est assurément 

un grand vin blanc du sud. 

 

Quelques accords : Filet de bar au beurre blanc, Noix de St Jacques 

embeurrée de fenouil, Volaille crémée ou encore un Risotto aux asperges… 
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