
CÔTES DU RHÔNE 2021  

Domaine Montmartel 
 

Situation : Damien Marres a 23 ans lorsqu’il 

s’installe en 2002 sur une des plus anciennes 

propriétés de Visan. C’est son arrière-grand-

père, Raoul Couston, qui a fondé ce vignoble 

en 1919 au retour de la guerre. Pendant des 

décennies, le bisaïeul vinifie au domaine ses 

propres raisins et les récoltes achetées aux 

viticulteurs des alentours, repérant ainsi les 

belles parcelles qu’il rachète pour constituer 

un domaine qualitatif et cohérent. 

 

Le vignoble daté d’un quart de siècle est travaillé en agriculture raisonnée 

depuis 2004, avec une certification bio depuis le millésime 2010. Un soin 

particulier est apporté au travail du sol, enrichi d’amendements 

organiques. La philosophie revendiquée au domaine consiste à intervenir 

le moins possible sur la vigne et sur le vin.  
 

Encépagement : Grenache, Carignan et Syrah 

Terroir : Argilo-calcaire couverte de galets roulés. 

Température de Service : 14 °C. 

Potentiel de Garde : A découvrir sur la jeunesse des arômes  

 

Observations : Habillé d’une robe rubis aux reflets violacés, son nez 
s’exprime avec un premier contact au registre épicé (poivre gris). A 
l’aération, la concentration du fruit laisse présumer à une très belle maturité 
de raisins. D’une attaque franche et fraîche, la texture de bouche est 
pourvue de tanins souples et ronds, où l’on retrouve des saveurs épicées 
de garrigue, de lauriers. Judicieuse réussite entre le croquant du fruit et la 
chair de ces cépages méditerranéens. Ce Côtes du Rhône nous rappel ses 
origines ensoleillées.  
 

Quelques accords : Magret de canard rôti sauce aux figues, Civet de 
Chevreuil façon Parmentier… 
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