
BOURGOGNE COTE D’OR 2021 
Domaine Florence Cholet 

 
Situation : La vigneronne globe-trotteuse 
Florence Cholet est revenue en 2019 dans le 
petit village de Corcelles-les-Arts en Côte d'Or 
pour reprendre le domaine familial. Elle devient 
par la même la quatrième génération à travailler 
ses vignes plantées sur des parcelles 
prestigieuses : Meursault, Puligny-Montrachet, 
Auxey-Duresses et Saint-Romain. Le domaine fut 
fondé en 1976 sous le nom de Domaine 
Christian Cholet-Pelletier. 
 
Florence a acquis de l'expérience et travaillé en 

France, aux États-Unis et en Australie. Elle a étudié la biologie et la biochimie à 
l'Université de Bourgogne, puis a acquis une licence en viticulture et d'un master 
en œnologie.  
En tant que jeune vigneronne ambitieuse, Florence a changé de nombreuses 
pratiques viticoles d'origine : bannissement des pesticides et herbicides, laboure 
des vignes, fermentation avec des levures indigènes, diminution des élevages en 
fûts neufs… Une vigneronne talentueuse à suivre de très près ! 
 
Encépagement : 100 % Chardonnay  

Terroir : Assemblage de deux parcelles situées à Meursault et Puligny. 

Température de Service : 9°C.  

Potentiel de Garde : 2024-2026  

 

Observations : La construction de ce vin, par strate successive, est 
admirable de précision : d’abord gorgé de fruits, avec une matière 
riche mais très vivante, toujours en mouvement, ce Bourgogne libère 
ensuite des saveurs d’agrumes, sur le citron et la pamplemousse, 
avant de charrier sur nos papilles son cortège d’épices. A la fois poivré 
et salé, il ne cesse d’exciter les papilles… et l’imagination. La longueur 
et la sapidité de la finale n’en finissent pas de surprendre ! 

Quelques accords : Terrines de poisson, Pâtes fraîches au saumon, Cassolette de 
noix de Saint-Jacques… 
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