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Situation : Côtes d’Auxerre, Saint-Bris, Irancy… 

Situées à quelques kilomètres de Chablis, ces 

trois appellations seraient certainement parmi 

les plus anonymes de France, si la famille 

Goisot ne les avait pas hissées au plus haut 

niveau. Ici, l’exigence est le maître-mot ! 

Agriculture biologique, biodynamie, refus de 

tout engrais, ébourgeonnages, effeuillage, … aboutissent à une gamme large, 

accessible, qui possède un potentiel remarquable. Un domaine d’exception, qui 

propose certainement quelques-uns des meilleurs rapports qualité/prix/plaisir 

français ! 
 

Encépagement : 100 % Chardonnay, vignes de 45 ans. 

Terroir : Argiles bleues et fossiles.  

Température de Service : 11°C. 

Potentiel de Garde : 2024-2026 
 

Observations : le nez s'exprime avec une complexité d'arômes grillés, 

d’épices, et de fruits très mûrs. Légèrement citronnées, ce « Court Vit » 

propose un équilibre iodé tout en puissance saline. L’attaque en 

bouche est riche et puissante, d’une grande fraîcheur et d’un équilibre 

superbe. Il est tranchant et construit autour d’une colonne d’acidité 

nerveuse et vibrante. Un vin blanc élégant, généreux, minéral, digne 

de grandes signatures voisines (Chablis). La Classe !  
 

Accord : Turbot rôti au jus d’étrille, Homard Breton, Saint-Jacques d’Erquy au 

naturel…  
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