
CHAMPAGNE BLANC DE NOIR 
    CLOS SAINT-HILAIRE 2005 

BILLECART SALMON 

 
Situation : Tout a commencé ici en 1818, lorsque Nicolas 

François Billecart et Elisabeth Salmon s’unirent pour 

donner naissance à leur Maison de Champagne. Ainsi, 

depuis 6 générations, chacun des membres de la famille 

s’attache à perpétuer la tradition familiale en restant fidèle à un serment immuable : 

"privilégier la qualité, viser l’excellence". L’aîné, François, dirige la Maison au côté de 

son frère cadet Antoine Roland-Billecart, sous l'œil bienveillant de leur père Jean. La 

relève est assurée avec Mathieu futur président de la Maison.  

Encépagement : Pinot Noir 100% 

Terroir : Calcaire, sous-sol argilo-calcaire du Kimmeridgien.  

Température de Service : 8 à 9°C. 

Potentiel de Garde : 2028 

Observations : Cette cuvée unique Blanc de Noirs porte le nom du saint patron 

de Mareuil-sur-Aÿ. Ce Clos d’un hectare répond à de sévères normes : une 

seule parcelle, close et d’un seul tenant, disposant d’une installation complète 

de vinification sur le site. Ce mono cru d’une typicité incroyable dispose de 

toutes les qualités d’un grand vin de garde profond et singulier. Expression noble et 

racée. Avec l’impact olfactif d’une grande complexité vineuse élégante. 

Quelques accords : Saint-Pierre et sauce champagne, Truite champenoises, Turbot au 

beurre blanc, Langres… 
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