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Château de Lavernette 
 
 
 

Situation : Sur le mamelon rocheux de 

Chaintré, entre Beaujolais et 

Mâconnais, le château de Lavernette 

abrite une famille en or. En 1988, 

Bertrand de Boissieu retire de la 

coopération les vignes familiales. Son 

fils Xavier rentre en 2003 des États-

Unis avec Kerrie, une œnologue qui 

deviendra sa femme et bras droit. Aux 

commandes du domaine de 11.7ha en 2007, il entame une double 

certification bio et biodynamique, validée en 2010. Dans un style concentré, 

moderne et sans fard, les gamays font montre d’élégance et de cette sève 

propre à la vinification en grappes entières. Les blancs vieillissent avec grâce. 

 
Encépagement : Gamay 100 %, vignes de 45 ans, exposé Sud, Sud-Est. 

Terroir : granit  

Température de Service : 15 à 16°C.  

Potentiel de Garde : Plaisir immédiat et sur 2 à 3 ans.  

 

Observations : Belle robe d’un rouge grenat aux reflets violines. Un 

parfum enchanteur de fruits rouges mûrs du verger émane du verre. 

D’attaque souple et gouleyante, la bouche confirme tout en fraîcheur 

une structure vineuse, gourmande et équilibrée sur notes de cerise, de 

fraise et d’épice. La finale évolue vers une trame de tanins fins et 

souples. Belle expression de cette cuvée, riche de convivialité. 
 

Quelques accords : Un Pot au feu, Rognon d’Agneau aux baies noires…  
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