
 

 

Barbera d’Asti 2021 
Tenuta Olim Bauda 

 

Situation : Domaine de 24 ha géré par 

Diana, Gianni et Dino Bertolino (frères et 

sœur), situé sur la commune de la DOCG 

Nizza encore peu connue même si 

l’histoire des vins de qualité sur cette 

zone dédiée à la Barbera d’Asti est assez 

ancienne.  

Ici le travail se fait avant tout dans la vigne 

car la philosophie est de ressortir le vin le plus authentique possible. Les vinifications 

sont simples et pragmatiques, la fratrie se refusant à triturer les vins en cave.  

Encépagement : 100% Barbera 

Terroir : Marne et Argilo-sableux  

Température de Service : 16°C. 

Potentiel de Garde : 3 à 5 ans.  

Observations : Cette cuvée offre une robe délicate avec des reflets rubis 

et violet, un bouquet d’une grande fraîcheur, où de petits fruits rouges, 

de fleurs et de réglisse se fondent en notes minérales. En bouche, la 

texture est suave et dévoile des pointes de cassis, de framboise et un 

brin de romarin. Cette cuvée intense, concentrée avec une finale 

fraiche et fruitée offre une belle typicité du cépage. 

 
Recommandations : Carpaccio de Courgettes aux câpres,  Râbles de Lapin à 

la Pancetta, Emincés de Poulet et Polenta aux Tomates… 
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