
AJACCIO BLANC 2022 
« VACCELLI » 

Domaine Vaccelli  
 

Situation : Voici l’une des adresses les plus 
prisées du vignoble Corse, mais aussi les plus 
secrètes et impénétrables : bienvenue au 
Domaine de Vaccelli. Ici, Gérard Courrèges et 
sa sœur Nathalie écrivent l’une des histoires les 
plus passionnantes de la viticulture 
contemporaine, A l’instar des crus les plus 
prestigieux de Bourgogne, les cuvées signées 
Vaccelli comptent aujourd’hui parmi les flacons 
les plus précieux et recherchés de France, leur 

succès dépassant largement les rivages de la Corse. 

Nous sommes dans la vallée du Taravo, à quelques encablures du golfe de Porto Pollo 
et de la baie de Propriano. Parfaitement situés entre mer et montagne, le domaine se 
situe sur des vallons aux expositions multiples qui ont pour trait d’union ces sols 
d’arènes granitiques. 

Gérard imprime sa marque, avec une force de caractère, une curiosité et une précision 
qui n’ont d’égales que sa bonhommie apparente et son regard pétillant. Ce grand 
amateur de la Bourgogne perçoit presque intuitivement toute la richesse et les nuances 
qu’il peut tirer de cette mosaïque de terroirs, entre fraîcheur des vents marins et soleil 
méditerranéen. Bien sûr, toutes les vignes sont cultivées en respectant rigoureusement 
les principes biologiques, même si Gérard n’a longtemps revendiqué aucun label, 
recherchant de sa propre vérité, celle qui ne triche jamais, la vérité du vin dans le verre. 

 

Encépagement : Vermentinu 100%  

Terroir : Coteaux d’arènes granitiques   

Température de Service : 9-10°C  

Maturité : 2025 à 2027 
 

Observations : Dès le premier nez, la sensualité et la gourmandise fruitée 
imprègnent l’atmosphère. Les notes d’amande et de miel précèdent un 
cortège de fruits mûrs charmeurs et expressifs. Autant de parfums qui nous 
ouvrent l’appétit. En bouche, le vin se montre tout aussi nourrissant. Il déploie 
une matière ample et souple, aux saveurs suaves de poire Williams et de 
compote de coing. La finale, longue et puissante, finit de nous donner une 
furieuse envie de nous attabler.  
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