
VIN DE FRANCE 
« FAUSTINE » 2022 

Domaine Abbatucci 
 

Situation : Situé en Corse du Sud, au cœur de la vallée du 
Taravo, le domaine compte parmi les plus anciens 
vignobles de l’île. Il abrite également une collection 
unique de dix-huit variétés de cépages qui constitue 
aujourd’hui un véritable trésor dans le patrimoine viticole 
de l’île (Barbarossa, Carcajolo, Paga Debbiti, Riminese, 
Aleatico, Morescola…). Général de la Révolution 
Française, diplomate ou encore ministre sous le règne de 
Napoléon III, la famille Abbatucci compte de grands 
hommes qui ont marqué l’histoire par leur incroyable 

destin. L’histoire viticole du domaine Abbatucci remonte quant à elle à plus 
d’un siècle. Les générations se sont succédées en transmettant tour à tour le 
patrimoine et les savoir-faire familiaux. Depuis l’an 2000, Jean-Charles 
Abbatucci cultive son vignoble en agriculture biodynamique. La production du 
domaine s’attache ainsi à conserver les saveurs originales et spécifiques du 
terroir corse, en prenant en considération la nature, les cycles lunaires et les 
sols. 
 

Encépagement : Sciaccarello et Nielluccio 
 

Terroir : Arènes granitiques 
 

Température de Service : 16 à 17°C. A carafer une heure avant dégustation.  
 

Potentiel de Garde : 2024 à 2026 
 
 

Observations : Caractérisé par une robe cerise aux reflets rubis, le 
nez puissant évoque tout de suite le maquis. De l’attaque jusqu’en 
fin de bouche, ce vin se caractérise par sa belle palette aromatique : 
arôme de fruit noir d’une certaine complexité (baies sauvages du 
maquis) avec une note de fruit rouge discrète, il laisse aussi place aux saveurs 
d’épices et de poivre. 
 

Quelques accords : Veau aux Olives et au myrte, Sanguinelli aux chataignes… 
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