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Situation : Descendant d'une
lignée d'agriculteurs établis
dans la partie sud du
vignoble, Francois Schmitt
reprend en 1972 la ferme
familiale dotée de 3 ha de
vignes. Il achete des parcelles
bien situées (Pfingstberg,
Bollenberg, puis Zinnkoepflé)

et se lance dans la vinification.
Installé en 1998, son fils Frédéric exploite 13 ha et a engagé graduellement a partir
de 2005 la conversion bio du domaine, certifié en biodynamie depuis 2019.

Encépagement : 100% Riesling

Terroir : Argilo-calcaire

Température de Service : 9°C

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des arébmes

Sucrosité : 1g/L - sec

Observations : Ce Riesling sec ravit immédiatement par I'extréme finesse de
ses ardbmes, entre la pomme Granny, la poire croquante, les zestes de citron
et le gingembre frais. En bouche le terroir s'exprime avec intensité : la salinité
parcourt et dynamise une matiere fluide et délicate, et s'accorde a la
perfection avec I'éclat et la pureté du fruit. La sapidité de la finale est portée
par de fins amers, évoquant les écorces d’agrumes.

Quelques Accords : Fruits de mer, coquillages, escargots, fromages frais (brebis,
chévre...)
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