
OCHO BLANCO 
             TEQUILA 40% 

 

 
 
Tequila Ocho est la première tequila au monde à exprimer pleinement la 

notion de terroir. Chaque cuvée provient d’un seul domaine familial 

(rancho), situé dans le Triangle d’Or de Los Altos de Jalisco, au Mexique. 

Chez Ocho, une grande tequila ne peut être produite qu’à partir d’un agave 

d’exception. C’est cette exigence qui guide chaque étape du processus, du 

champ à la bouteille.  

Tequila Ocho est l’une des rares tequilas qui perpétue les méthodes de 

production les plus artisanales : cuisson lente des piñas d’agave bleu Weber 

dans des fours en briques, fermentation lente avec levures indigènes en 

cuves de bois à ciel ouvert et double distillation douce, à basse température, 

dans des alambics traditionnels pot still en cuivre. Ce processus minutieux 

donne naissance à une tequila authentique, complexe et d’une grande 

pureté. 

 

Nez : Aromatique et intense, le nez dévoile de belles notes d’Agave fraîche 

et juteuses, sur un profil vif, citronné. Il offre aussi une fraîcheur herbacée, épicée de poivre 

blanc avec des expression de minéralité.  

 

Bouche : Douce et fine, la bouche est tout en richesse. On retrouve les saveurs de l’agave 

cuite, des notes d’herbe fraîchement coupée ainsi qu’une touche subtilement terreuse. 

 

Finale : Longue et harmonieuse, la finale persiste dans une texture épaisse et grasse. 
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