
 
 

Distillerie Divine 
London Dry Gin 

       Thym Citron 44% 
               
 

La Distillerie DIVINE, située à Vallet dans le vignoble 

nantais, propose un ensemble de spiritueux distillés 

artisanalement à l’aide d’alambics traditionnels en cuivre.  

En travaillant à partir de produits exclusivement bio et de 

matières premières locales, dès que cela est possible, 

l’objectif est de proposer une alternative à la production 

de spiritueux industriels en déclinant une gamme locale 

de spiritueux tout en valorisant le territoire du vignoble 

nantais. 

 

Aucun additif ni exhausseur de goût n’est utilisé dans les 

processus de fabrication, tout est naturel. Les alambics en cuivre au cœur de l’atelier 

sont ainsi utilisés pour distiller de façon traditionnelle des produits tels que les lies, le 

vin, le malt, les fruits et même de la bière. Le champ des possibles est très large… 

 

Ce Gin est distillé à partir d’une macération de baies de genévrier, thym-citron, 

écorces de citron et racines d’angélique. La distillation s’effectue avec les ingrédients 

dans un alambic à bain marie en cuivre traditionnel. 

 

 

Nez : Frais et équilibré, le nez dévoile des arômes 

acidulés, de citron zesté et des effluves de fleurs blanches.  

 

Bouche : Douce et délicate, la bouche reprend ces 

tonalités de fraicheur d’agrume soutenues par des saveurs 

de thym et de poivre doux.  
 

Finale : Salivante et tonique, la finale persiste dans une 

énergie incroyable de peau d’agrume et d’épices. 
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