
CÙ BÒCAN 

Highland Single malt  

46% 

 
 

Durant la dernière semaine de l’année la 
distillerie Tomatin produit un whisky à 
base d’orge légèrement tourbé. Il est 
ensuite vieilli dans une combinaison 
d’anciens fûts de bourbon, d’anciens fûts 
de sherry et de barils de chêne neufs. Cù 
Bòcan est un whisky légèrement tourbé 
(15ppm).  

La légende raconte que Cù Bòcan était 
un chien venu de l’enfer qui aurait hanté le village des Highlands. 
Un travailleur de la distillerie aurait vu ce chien. Effrayé il décide 
de prendre la fuite avant de finalement se raviser et de caresser 

le chien. Alors qu’il approchait sa main du chien, celui-ci se dissipa dans un panache de fumé. 

Origine : Ecosse/ Highlands. 

Tourbe : Légèrement tourbé  

Vieillissement : Ex fûts de Bourbon 

Couleur : Ambre cuivré 

Nez : Il s’ouvre sur des notes exotiques de noix de coco et des touches herbacées. S’en suivent 
de fines notes fumées mêlées à des arômes d’agrumes (pamplemousse et de mandarines) en 
conservant beaucoup de fraîcheur. 

Bouche : En bouche la tourbe s’affirme davantage avec des notes plus douces de miel et 
amandes grillées. La structure est souple et agréable. Ce sont ensuite des saveurs épicées de 
girofle, de cannelle et d'anis étoilé qui donnent une élégance énigmatique à ce whisky.  

Finale : Longue et subtile elle demeure tourbée, fumée et herbacée. 
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