
 

BOURGUEIL 2020 
« FRANCO DE PORC »  

   Domaine de la Chevalerie 
 

Situation : Ce vignoble de Touraine a pris 
son essor autour de l'Abbaye de Bourgueil 
et s'étend aujourd'hui sur une superficie de 
1 279 hectares, sur 8 communes.  
Situé à Restigné, la Chevalerie est une 
longue histoire de famille, débutée en ce 
lieu il y a près de 400 ans. De cette lignée de 
Vignerons, les enfants de Pierre Caslot, 
aujourd’hui à la tête du domaine, ont hérités 
d’un savoir-faire inestimable et d’une 
connaissance approfondie de chacune de 

leurs parcelles. Dépositaires d’une histoire, d’un style et d’un patrimoine, ils 
s’attachent tous trois à transmettre chaque jour leur plaisir du vin. 
 

Encépagement : Cabernet Franc.  

Terroir : Argilo-sableux 

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : 2024-2026 

Observations : cette cuvée se révèle sur une robe d’un rouge intense 
aux reflets carmins. Le nez, charmeur, nous délivre une palette de petits 
fruits rouges frais passant de la framboise aux cerises noires. A 
l’aération, la gourmandise de ce vin éclate en senteurs plus concentrées 
avec des fragrances minérales de calcaire et des notes 
empyreumatiques de santal et de fumée. La bouche, suave et délicate 
en attaque se prolonge sur des saveurs de griottes et de kirsh rappelant 
les notes aromatiques du pinot noir. Le tout étant déjà fondu sur des 
tanins sans aspérités. Le registre est délicieusement gourmand. 

Quelques accords : Blanquette de veau, petit salé aux lentilles, les traditionnelles 

chipolatas au barbecue… 
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