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Plongez dans l’essence brute de la Méditerranée avec 

l’Anisette 132. Inspirée par les rivages d’Aïn Taya (au nord de 

l’Algérie) avant de débarquer au vieux port de Marseille, 

cette Anisette reflète une histoire forte, avec sa recette 

originale revisitée datant des années1880. Produite à 

Marseille, chaque gorgée respire la spontanéité et 

l’authenticité d’un savoir faire exceptionnel.  

 

Cette recette originale est portée par Esteban Ferrer (Famille 

Ricci) qui explore de nouveaux horizons au-delà des rhums, 

un choix de liqueur de qualité. 

 

Anisette 132 est plus que rafraichissante, c’est une madeleine 

de Proust ! 

 

 

Nez : Frais et intense, le nez dévoile avec puissance les notes d’anis et de 

badiane fraiche. 

 

Bouche : Ample et rafraichissante, la bouche est dans la continuité de ce profil 

méditerranéen déjà très évocateur au nez. Selon la dilution, son intensité 

s’atténue sans jamais délaisser ces saveurs de plantes.  

 

Finale :  Longue et désaltérante, la finale conserve l’intensité de la badiane et 

de l’anis vert. Un rayon de soleil en bouche ! 
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